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ALMANCA 21X37 CM 300 GR KARTON

RUHSTUCK s

KLASSISCHES TURKISCHES FRUHSTUCK
FRUHSTUCKSTELLER (KASE, TOMATEN, GURKEN,
OLIVEN, MARMELADE, BUTTER, TEE ODER KAFFEE)

TURKISCHER FRUHSTUCKS BRUNCH 2 pers

OMLETT - VARIATIONS

NATUR

TOMATEN

KASE

GEMUSE

SUPPEN

MEDITERRANE FISCHSUPPE

MINESTRONE
THE CLASSIC VEGETABLE SOUP

CACIK
ERFRISCHENDE GURKENKALTSCHALE MIT DILLE




MOZARELLA CAPRECE
MOZARELLA MIT TOMATEN, KRAUTER & OLIVENOL

BEEF CARPACCIO

DUNN GESCHNITTENES ROHES RINDERFILET,
RUCCOLA UND PARMESAN MIT OLIVENOL -ZITRONEN

CLASSIC BRUSCHETTA

TRADITIONELLER ITALIENISCHER APPETIZER;
GEROSTETES KNOBLAUCH - WEIRBROT MIT
GEWURFELTEN TOMATEN

KABAK CAPACCIO

ZUCCINI CARPACCIO MIT FRISCHEM BASILIKUM,
PARMESAN UND ZITRONENDRESSING

GUACOMOLE

FRISCH ZUBEREITETE GUACOMOLE AUF TOAST
MIT POSCHIERTEM EI

PEYNIR TABAGI
SNACKTELLER MIT KASEVARIATIONEN

NUGGETS

FRITTIERTRE HUHNERSTICKS KLASSISCH SERVIERT
MIT POMMES

SIGARA BOREGI

KASE GEFULLTE TRADITIONELLE
TURKISCHE TEIGROLLCHEN

KREMALI MANTAR
CHAMPIGNONS IN KNOBLAUCH -SAHNE -SAUCE

SARIMSAKLI EKMEK

IN DER PFANNE GEROSTETES KNOBLAUCHBROT
MIT KRAUTERN

CLUB SANDWICH MOONLIGHT

LEICHTER SANDWICH, ZUSAMMENGESTELLT AUS
FRISCHEM GEMUSE DER SAISON

COLD STARTERS



As YOU WISH

Typisch tlrkische kleine Vorspeisen,
die von Kellner am Tisch prdsentiert werden und
von lhnen ausgewdbhlt werden kdnnen.

2 SORTEN

4 SORTEN

6 SORTEN

WRAPS & FAJITA

WAHLWEISE MIT GEMUSE, HUHN,

RIND ODER GEMISCHT

RISOTTO

RISOTTO WAHLWEISE MIT GEMUSE,

ARTISCHOKEN HUHN, RIND

BURGER

VEGETARIAN BURGER

CHEESEBURGER

MOONLIGHT STEAK BURGER




CAESAR SALATASI
CAESAR SALAT MIT HUHNERSTREIFEN

ELMALI ROKA SALATA
APFEL RUCCOLA SALAT MiT WALNUSSEN

YAZ SALATASI

BUNTER SOMMERSALAT MIT ROTEM PAPRIKA,
TOMATEN UND SCHAFKASE

AVOKADO SALATASI
AVOKADOSALAT MIT PINIENKERNEN

TON BALIGI SALATASI

THUNFISCHSALAT MIT ROHKOST UND
MAYONNAISE — JOGHURT - DRESSING

MOONLIGHT MERCIMEK

SALATASI

KALT SERVIERTER LINSENSALAT MIT JUNGZWIEBEL,
PETERSILIE UND MANGOWURFEL

KIRMIZI LAHANA SALATASI

DUNN GESCHNITTENER ROTKOHL, MOHREN UND
FRISCHEN ORANGENSPALTEN, SERVIERT MIT
JOGHURT-DRESSING

KASIK/COBAN SALATA
TRADITIONELLER TURKISCHER NOMADENSALAT

SALADS

LESH




HSH & SEAFOOD

MOONLIGHT KARIDES KOKTEYL

KLASSICHER MAYONAISE SHRIMPS COCKTAIL MIT
COGNAGC, SERVIERT IM MARTINIGLAS

KALAMAR

CALAMARIS FRITTIERT ODER GEGRILLT SERVIERT MIT DIP

AKDENIZ TIGER KARIDES 250 GR.

TIGER GARNELEN GEGRILLT OD. GEBRATEN,
SERVIERT MIT BUTTERGEMUSE

,,PULPO* AHTAPOT

GEGRILLTER OCTOBUS AUF KARTOFFELSCHAUM
MIT GLACIERTEN CHERRYTOMATEN

SOMON FILET NATUREL

LACHSFILET NATUR MIT GEMUSEPOTPOURRI

NARLI SOMON FILET

LACHSFILET IN BUTTER MIT HONIG - GRANATAPFELESSIG
UND GRANATAPFELKERNEN, SERVIERT AUF BLATTSALAT

FIRINDA LIMONLU BALIK

FISCHFILET IN KRAUTER- ZITRONEN - OLIVENOL AUS DEM OFEN

MOONLIGHT BALIK FILET

FISCHFILET MIT KRAUTERKRUSTE AUF
GEDUNSTETEM GEMUSESALSA

DENiZ URUNLERi COMBO

GEMISCHTE FISCH U. -MEERESFRUCHTE -
PLATTE FUR 2 PERSONEN



MOONLIGHT GUVEC

CREMIGE VEGETARISCHE GEMUSE -
CASSEROLLE UBERBACKEN MIT KASE

KORILi SEBZE
CREMIGES CURRY GEMUSE DER SAISON

KARNABAHAR SIS

GEGRILLTE BLUMENKOHL -SPIESSE, MARINIERT MIT
CURRY, SERVIERT MIT DIP UND SALATGARNITUR

YUMURTALI ISPANAK

BLATTSPINAT UBERBACKEN MIT KASE UND ElI,
SERVIERT MIT GRIECHISCHEM KNOBLAUCH JOGHURT

KABAK CORDON BLUE
ZUCCHINi CORDON BLEU GEFULLT MIT KASAR -KASE

MUCVER
GEMUSELAIBCHEN MIT GARNITUR

VeGE TARIAN



CHICKEN MENU

LIMONLU TAVUK
HUHNERBRUST IN ZITONENSAUCE AUS DEM OFEN

KORILI PiLIC

CREMIGES HUHNERCURRY MIT SAISONGEMUSE,
SERVIERT MIT REIS

ISPANAKLI PILIC

HUHNERROULADE GEFULLTE MIT SPINAT UND
FETA, SERVIERT MIT REIS

KIEVSKY PILIiC

PANIERTE HUHNERBRUST MIT KRAUTERFRISCHKASE-
FULLUNG, SERVIERT MIT PETERSIL-BUTTER-KARTOFFELN

MOONLIGHT TAVUK SiS

GEGRILLTER HUHNERSPIESS IN SENF- HONIG -SAUCE
MARINIERT, SERVIERT MIT REIS MIT ROSINEN - KORINTEN

TEREYAKI PiLIC

HUHNERKEULE “TEREYAKI”,
CHINAKOHL UND KARTOFFELN



FILETSTEAK

SERVIERT MIT 3 VERSCH. SAUSEN & CHIPS
(BERNAISE SAUCE, PFEFFERSAUCE, SENFSAUCE)

CHATEAU BRIAND FOR 2 PERSONS

DEMICALC SAUSE, PFEFFERSAUCE, BERNAISESAUCE,
GORGANZOLASAUCE, CHAMPIGNON SAUCE,
SERVIERT MIT CHIPS

T BONE STEAK

MIT BERNAISE & DEMI GLACE SAUCE,
PFANNENFISOLEN UND KARTOFFELN

RUMPSTEAK

SERVIERT MIT ZWIEBEL -KASEGRATIN UND
GEGRILLTER GEMUSEGARNITUR

SARAPLI FILET MIGNON

FILETMIGNON IN ROTWEINSAUCE,
SERVIERT MIT KARTOFFELPUREE

MADAGASKAR PEPPERSTEAK

FILETSTEAK IN CREMIGE PFEFFER SAUCE, GEROSTETEN
CHAMPIGONS, SERVIERT MIT KROQUETTEN

MOONLIGHT STEAK

RINDSROULADE MIT GEMUSE KASE KRAUTER-
FULLUNG SERVIERT MIT WESTERNKARTOFFELN

ENTRECOTE CAFE DE PARIS

DAS ORIGINAL, SERVIERT MIT ZWIEBEL -
PETERSILIE - KARTOFFELN

OSCAR STEAK

FILET VOM RIND, JUMBO - GARNELEN,
GRUNER SPARGEL MIT SAUCE BERNAISE,
SERVIERT MIT BABYKARTOFFEL

o [EAKS



TURKISH COUSINE

KUZU PIRZOLA

LAMMKOTELETT MIT GEGRILLTEM
GEMUSE MIT PUREE

KONFI KUZU iNCIK

LAMMKEULE MIT ZWIEBELN UND
CHERRYTOMATEN AUS DEM OFEN,
SERVIERT MIT KARTOFFELPUREE

TESTI KEBABI EN AZ 2 PERS.

TRADITIONELLER ANATOLISCHER ROMEREINTOPF,
WAHLWEISE MIT RINDFLEISCH, HUHN ODER GEMISCH

OSMANLI GUVEC EN AZ 2 PERS.

GEMISCHTE GEMUSE - KASAROLLE, WAHLWEISE
MIT RINDFLEISCH, HUHN OD. GEMISCHT,
UBERBACKEN MIT KASE

KARISIK IZGARA TEPSISi 2 PERS.

GEMISCHTER GRILLTELLER, MIT GEGRILLTEM
GEMUSE UND SARAY REIS

MOONLIGHT KEBAP

HACKFLEISCH - SPIESS MIT GEGRILTEM
GEMUSE UND “SUMAK -ZWIEBEL “

ALi NAZiK

FEIN GESCHNITTENES, GEBRATENES RINDSILET
AUF EINER CREMIGEN AUBERGINEN-JOGHURT-
SAUCE, SERVIERT MIT UBERBACKENEN SPAGHETTI




ALIO OLIO
SPAGHETTI - OLIVENOL KNOBLAUCH

ALFREDO
FETTUCINE - BUTTER PARMESAN

ARABIATA
PENNE -TOMATEN CHILLI

FORMAGGIO
GORGANZOLA

PENNE SPINACH
CREMIGE SPINATSAUCE

RAVIOLI

MIT KASE GEFULLTE RAVIOLI SERVIERT MIT
TOMATEN- KNOBLAUCH DIP & JOGHURT-
KNOBLAUCH - CLASSIC CHEES

FRUTTI DI MARE

Spaghettl mit Meeresfriichten

PIZZA MARGARITHA

VEGETABLES PIZZA

TURK SALAMI PIZZA

THUNFISCH PIZZA

SEAFOOD PIZZA

Dl LA o PASTA



DESSERTS

CHEESE CAKE

KALT SERVIERTE GEBACKENE JOGHURT -
VANILLE -TORTE MIT FRUCHTPUREE

KUNEFE

Orlentallsches Dessert, welches warm
gegessen wird. Diinne felne Telgfaden mit
Butter vermengt und mlt Kdse geschichtet.

(;iKO LATALI SUFLE
CHOCLATE SOUFFLEE

MOONLIGHT

RESTAURANT

Since 1983
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